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MENU REVEILLON 2024 / 2025

AMOUSE-BOUCHE

Presunto com Melao (DS )
Carpaccio de Salmao ( P, O, DS)
Carpaccio de Novilho ( DS, O)
Tabua'de Queijos e Enchidos Regionais ( DS, G, L, N)
Gravlax ( P,DS)
Camarao Cozido ( C)
Rissois de Camarao e de Carne (G, C, L)
Espetada de Fruta

ENTRADA FRIA

Tartaro de atum com Guacamole, Pickle de Chilli e Muxama ( P,S,M,SE)

ENTRADA QUENTE

Sopa de Tomate Assado, Compota de Tomate.Cherry, Ovo
Escalfado e Queijo da llha (L,0)

PRATO DE PEIXE

Corvina com Molho de Acafrao e Acorda de Mexilhao(DS,P,L,C,G)

PRATO DE CARNE

Tornedé com Foie Gras , Molho Foyot , Polenta Frita de Cogumelos e
Puré de Aipo (L,DS,Al)

G = Gluten | L = Lactose | O = Ovos | N = Frutos Secos | P = Peixe | C = Crustdceos | S = Soja |A = Amendoim |
Al = Aipo M = Mostarda | SE = Sésamo|DS = Diéxido de Enxofre e Sulfitos |T = Tremogo | MO = Moluscos
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